
 
 



 

 

Ceveza local - Local beer - Cerveja local  USD 6 

Heineken - Corona    USD 8 

Cerveza Duvel Maredsous    USD12 

Cerveza Bizarra Artesanal Amber    USD10 

Ale o Blonde 500cc    

Cerveza Ale Paulaner                   USD11 

Cerveza Estrella Damm        USD  7 

Cerveza Grolsch 330CC    USD10 

  450CC    USD12  

 

 
 
 
Blancos - White Wine - Brancos 

Marichal Premium Sauvignon Blanc            USD 8 

 
Tintos - Red Wine 

Marichal Premium Tannat    USD 8 

 
Espumante - Sparkling Wine 

Novecento Dante Robino    USD 9 
 

 

 
 

 
Té | Tea | Chá (Té francés Dammann Frères) USD 4 
 
Café | Coffee | Café (Café italiano Lavazza) USD 4 
 
Café doble | Double coffee | Café duplo  USD 5 
   
Café con leche | Coffee with milk   USD 4 
Café com leite 
 
Cappuccino     USD 5
    
Jugo exprimido de naranja, pomelo o limonada  USD 6 
Pressed orange juice, grapefruit juice or lemonade 
Suco de laranja natural, pomelo ou limonada 
 
Licuados | Smoothies | Batidos   USD 7 
 
Agua mineral nacional | Local mineral water USD 4 
Água mineral nacional 
  
Refrescos | Soft Drinks | Refrigerantes  USD 4 

    
Medialuna (1 unidad) | Croissant (1 unit ) USD 2 
Croissant (1 unidade)    
 
Tostadas con manteca y mermelada (4 u) USD 5 
Toasts with butter & marmalade (4 units) 
Torradas com manteiga & geléia (4 unidades) 

 
Alfajores de maicena (3 unidades)  USD 3 

  Cornflour Alfajores (3 units) 
  Alfajores de maizena (3 unidades) 

 



 

 
 

Ensalada de la Huerta  (Greens salad)       USD 13 

Hojas verdes, hongos salteados, tomates cherry, boniato zanahoria, almendras tostadas, albahaca,  
queso de cabra y huevoñsunny side upò                    
Leafy greens, sautéed mushrooms, cherry tomatoes, sweet potato, roasted almonds, basil, goat´s cheese,  
ñsunny side upò egg                         
Salada com folhas verdes, Folhas verdes, cogumelos salteados, tomate cereja, cenoura batata-doce,  
amêndoas torradas, manjericão, queijo de cabra e ovo sunny side up. 
 
 

Ensalada Caesar            USD 13 

Clásica ensalada Caesar con pollo grillado  
Classic Caesar salad with grilled chicken - Salada Caesar clássica com frango grelhado    
 

 
Ensalada Mediterránea             USD 14 

Ensalada de hojas verdes, mozzarella italiana, jamón crudo, tomate a la plancha, olivas negras,  
albahaca y alcaparras crocantes 
Leafy greens, Italian mozzarella, Serrano ham, grilled tomato, black olives, basil and crispy capers. 
Salada com folhas verdes, mussarela italiana, presunto cru, tomate grelhado, azeitonas pretas,  
manjericão e alcaparras crocantes 
 

 
Ensalada ñNoruegaò          USD 16 

Ensalada de hojas verdes, salmón ahumado de Noruega, alcaparras, tomates cherry,  

zucchini crocantes y huevo cocido.    

Greens salad, smoked salmon from Norway, capers, cherry tomatoes, crispy zucchini, hard-boiled egg  

Salada de folhas verdes, salmão defumado de Noruega, alcaparras, tomates cereja, abobrinha  

crocante,ovo cozido. 

 

Nota: Las fotos son meramente ilustrativas  

 



 
 
Sopa del día | Soup of the day  | Sopa do día        USD  8 
 
Berenjena a las brasas con mozzarella fresca y ricotta, tomates cherry asados y anchoas USD 7
Grilled eggplant with fresh mozzarella cheese  and ricotta, grilled cherry tomatoes and anchovies 
Berinjela grelhada com mussarela e ricota, tomate cereja assado e anchovas 
 
Empanadas salteñas de lomo cortado a cuchillo (2 un.)      USD 9 
Knife-cut loin empanadas (2 units)  
Empanadas saltenhas de lombo cortado com faca (2 un.) 
 

Miniaturas de pescado con salsa tártara         USD 11      
Fried fish with lemon mayonnaise, parsley and capers 
Peixe frito com maionese de limão, salsa e alcaparras 

 
Rabas con mayonesa de pimentón ahumado y gajos de lima                  USD 12 
Fried calamari with smoked paprika mayonnaise and lime. 
Rabas com maionese de paprika defumada e fatias de limão verde 

 
Sartén de camarones de Rocha al ajillo con palta, tomates cherry y cilantro    USD 16 
Garlic shrimps from Rocha with avocado, cherry tomatoes and fresh coriander  
Frigideira de camarões de Rocha ao alho com abacate, tomates cereja e coentro 

 
Salteado de frutos de mar a la provenzal y limón       USD 15 
Fresh seafood sautéed in garlic, parsley and lemon 
Frutos do mar salteados en molho provencal e limao 

 
Selección de quesos & fiambres         USD 22 
Selection of cheese & cold cuts | Seleção de queijos e frios 

 



 
 
 

 
 
 

 
Fetuccini con salsa boloñesa de cordero y Parmesano       USD 16 
Fetuccini con salsa boloñesa de cordero, hongos y escamas de queso Parmesano 
Fetuccini with lamb bolognese, mushrooms and shaved Parmesan cheese 
Fettuccine caseiro com molho de cordeiro à bolonhesa, cogumelos e flocos de queijo parmesão 

 

Pappardelle hechos a mano con langostinos al ajilllo,        USD 20 
pimentón ahumado, tomates cherry, alcaparras, perejil y vino blanco. 
Handmade parpadelle with garlic shrimp, red smoked pepper, cherry tomatoes, capers, parsley and white wine. 
Pappardelle feitos a mao com camarão, alho, pimenta vermelha defumada, tomate cereja, alcaparra, salsa e vinho branco. 
 

Panzerotti ai funghi porcini, con crema de queso Parmesano      USD 16 
Panzerotti with Porcini mushrooms and Parmesan cream 
Panzerotti ao funghi porcini com creme de Parmesão 
 

 

Pizza de jamón crudo, rúcula y queso Parmesano       USD 15  
Pizza with Serrano ham, arugula and Parmesan cheese  
Pizza de presunto cru, rúcula e queijo Parmesão 

 

Tostado ñNapolitanoò            USD 13 

Tostado de jamón y queso, gratinado con mozzarella, tomate y orégano  
Ham & cheese toasted bread sandwich with grilled mozzarella topping, tomato, oregano 
Sanduíche de pão torrado com presunto e queijo com cobertura de mussarela grelhada, tomate e orégano                 

 
Panini integral de semillas           USD 16 
con salmón ahumado, queso crema y palta. Papas fritas. 
Whole grain bread with smoked salmon cream cheese and avocado. French fries 
Sanduíche de salmão defumado, abacate e queijo creme em pão integral. batatas fritas 

 
Grand Burger con queso, panceta crocante, huevo frito,        USD 15 
lechuga,  tomate, salsa Americana, pepinillos encurtidos y papas fritas 
Grand Burger with cheese, crispy bacon, fried egg, lettuce, tomato, American sauce, pickles and French fries 
Grand Burger com queijo, bacon crocante, ovo frito, alface, tomate, molho americano, picles em conserva e batatas fritas 
 

Clásico chivito uruguayo de lomo & papas fritas                 USD 16 
Traditional tenderloin Uruguayan chivito & French fries | Clássico "chivito" uruguaio & batatas fritas           
 
 



  
      

 

 

 

Pesca del día con puré de zanahorias glaseadas, ensalada verde, queso de cabra y              USD 17 
almendras tostadas  
Catch of the day with glazed carrot pur®e, green salad, goatôs cheese and toasted almonds  
Pesca do dia com purê de cenoura vidrada, salada verde, queijo de cabra, e amêndoas torradas                                   
 
Bife de vacío grillado con boniato zanahoria al plomo gratinado,ensalada de rúcula, tomates cherry,           USD 18 
cebolla colorada y zanahoria         
Grilled flank steak with foil-wrapped baked sweet potato, arugula, cherry tomatoes, red onion and carrot salad  
Bife de fraldinha com batata e salada de rúcula, tomate cereija, cenoura e cebola vermelha 
 
Suprema de pollo grillada al limón, cremoso especiado de calabaza y salteado de hongos y espinacas         USD 16 
Lemon grilled chicken supreme, spicy and creamy mashed pumpkin, sautéed mushrooms and spinach. 
Supremo de frango na grelha com limão, abóbora cremosa e temperada e cogumelos e espinafres salteados 
 
Milanesa napolitana de lomo con papas fritas a la provenzal               USD 16 
Neapolitan style veal (breaded veal with ham, cheese and tomato sauce) served with Provençal French fries  
Milanesa à napolitana com batatas fritas à provençal  
 
Milanesa de pollo                             USD 15 
con puré de papa al Parmesano, panceta y huevo a la plancha  
Breaded chicken with Parmesan mashed potatoes, bacon and grilled egg  
Milanesa de frango com purê de batatas parmesão, bacon e ovo grelhado 
 
Salm·n rosado ñfitò                   USD 19 
con criolla de cilantro, acompañado de un salteado de lentejas, zucchini, tomates cherry asados, rúcula y  
nueces tostadas          
Grilled  pink ñfitò salmon with coriander sauce, sautéed lentils, zucchini, roasted cherry tomatoes, arugula and  
toasted walnuts 
Salm«o rosa grelhado ñfitò com molho de coentro, lentilhas salteadas, abobrinha, tomate cereja torrado, rúcula  
e nozes tostadas  
 
 

Nota: Las fotos son meramente ilustrativas  



 

 
 
Risotto de pulpo español al azafrán, con salsa romesco       USD 27 
Saffron risotto with Spanish octopus and Romesco sauce  
Risoto de polvo espanhol com açafrão e molho romesco 
 
Gnocchi vegetarianos de papa con salteado de espinacas, tomates cherry, albahaca,    USD 16 
cebolla morada caramelizada y quenelle de queso ricotta. 
Potato gnocchi with sautéed spinach, cherry tomatoes, basil, candied red onion and ricotta quenelle  
Nhoque de batata com espinafre refogado, tomate cereja, manjericão, cebola roxa caramelizada e 
quenelle de queijo ricota 

Cordero del Este braseado durante 4 horas, con marinada de vino tannat acompañado de   USD 16 
papines aplastados, zanahorias y boniatos al horno
Open farm pasture-raised lamb shank, slowly braised, marinated with Tannat wine with baked potatoes,  
carrots and sweet potatoes 

Cordeiro refogado por 4 horas, com marinada de vinho tannat com batatas assadas,  
cenouras e batatas doces 


